SOUPE/ZUPPA

LINSENSUPPE 6,50 €
TOMATENCREMESUPPE 6,50 €
PARMESANCREMESUPPE 6,50 €
ANTIPASTI

ANTIPASTI 9,50 €

Oliven, Mozzarella, Culatello, Zucchini,
Auberginen, Tomatenpesto
Per due 17,90 €

VITELLO TONNATO 1,50 €

HauchdUnne Kalbfleischscheiben mit
Thunfischcreme und frittierten Kapern

CAPRESE BUFALA 1,90 €

Gelbe & Rote Tomaten,
Buffelmozzarella, Basilikumcreme

CARPACCIO VOM JUNGBULLEN 12,50 €
Aus Murnau, Rucola, Parmesan

CARPACCIO VOM CHAROLAIS-FILET 16,90 €
Rucola, Zitronen-Mayo, Pecorino

OKTOPUSSALAT 10,90 €

Kartoffeln, Zwiebeln, Kirschtomaten,
Karotten, Sellerie

BEEFTATAR 130 GRAMM 14,50 €
Cornichons, Dijon-Senf
LACHSTATAR 14,00 €

Avocadocreme, Rostzwiebeln

RIVIERA BOWLS

ELEMENTS:

schwarzer Reis, Avocado, Artischocke, rote Zwiebeln,
zweierlei Karotten, Gurke, pinke Grapefruit,
Kerne und Sprossen

TOPPINGS:

VEGAN 890 €
HUHN 12,90 €
SALMONE 14,50 €
RINDERSTREIFEN 14,90 €

ALLE BOWL'S UND SALATE MIT EINEM
DRESSING NACH GUSTO:

SWEET AND SPICEY
(Honig-Ingwer)
BALSAMICO CLASSICO
(Balsamessig, Olivendl)

CRAZY LIME
(Sojasauce, Limette)

SALATE

HERBSTSSALAT

Blattsalate, Tomaten, Gurke, zweierlei
Karotten, Avocado, Croutons

- Buffelmozzarella

- Gratinierter Ziegenkase
- Hihnchen

- Rinderstreifen

GEMISCHTER SALAT

TOMATENSALAT
rote Zwiebeln, Basillikum

CEASAR SALAD

CEASAR SALAD
Hahnchen Natur, Parmesan, Croutons

PASTA CLASSICO

SPAGHETTI “NAPOLI*

SPAGHETTI “AGLIO, OLIO &
PEPERONCINO”

SPAGHETTI “BOLOGNESE"

TAGLIATELLE VERDURE
Zucchini, Karotten, Brokkoli, Rosenkohl

SPAGHETTI "TAMATRICANA*
Tomaten, Speck, Zwiebeln

LA CARBONARA
Pecorino, Ei, Speck mit oder ohne Sahne

PENNE "ARRABIATA"
Feurige Scharfe

LINGUINE PESTO GENOVESE

Basilkumpesto, gerostete Pinienkerne

TAGLIATELLE MACELLERIA
Salsiccia, Fenchel, Kimmel- und Senfsaat

TRUFELTORTELLONI
HAUSGEMACHT

Kartoffel-Truffel-Fullung, frittierter Salbei,
Truffelcreme

TAGLIOLINI TARTUFO
Schwarzer Truffel, Truffelcreme

SPAGHETTI FRUTTI DI MARE

RISOTTO

GORGONZOLARISOTTO
WalnuUsse, Radicchio

RISOTTO MILANESE
Parmesan, Safran

8,50 €

4,00 €
4,50 €
550 €
750 €

500 €
500 <€

8,90 €
14,90 €

8,90 €
890 €

8,90 €
9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

15,50 €

15,90 €

18,00 €

1790 €

1390 €

1390 €

FISCH-PESCE-POISSON

GEBRATENE BABY-CALAMARI 1890 €
HerbstgemuUse
LACHSTRANCHE 16,90 €

Herbstgemuse, Kartoffeln

RIVIERA SEAFOOD CONNECTION 18,50 €

Fritto Misto, Kabeljau, Calamari, Garnelen,
Lachs, Chili-Mayo

MIESMUSCHELN

Im Thermotopf zum Mithehmen* oder bringen Sie
bitte lhren eigenen Topf mit.

FRANZOSISCH 16,90 €

WeiBweinsud, Schalotte, Petersilie, Knoblauch

A LA JOE 16,90 €
Tomate, Ingwer, Chili, Knoblauch

MOULE FRITES 16,90 €
Pommes und Sauce Rouille

*€ 25,00 Pfand

STEAKS & CARNE
RINDER-STRACCETTI 19,90 €
Rucola, Parmesan, Kirschtomaten

KALBSGULASCH 19,90 €

Butter-Tagliatelle

ST. LOUIS STYLE RIBS 1590 €

Mehr Fleisch, weniger Knorpel - Garantiertes
saftiges ,Fall-Of-The-Bone" Fleischerlebnis.

RINDER-FILET (ALLGAUER JUNG-RIND)
Helles, feines marmoriertes Rindfleisch.

25049 26,00 €
3509 32,00 €

CHAROLAIS FILET

Der grof3e weif3e Bulle aus Frankreich, fast das ganze Jahr
Uber auf den Uppigen Wiesen der Bourgogne gehalten.
Sein Fleisch gilt bei Spitzenkdchen als das Beste Uberhaupt.

2509 29,00 €
3509 38,00 €
SAUCEN/BURRO
EINE DABEI, JEDE WEITERE:
GRUNE PFEFFER-JUS 450 €
BBQ HAUSGEMACHT 300€
KRAUTERBUTTER 250€
TAPAS ZUM BEEF
BRATKARTOFFELN 300€
FRENCH-FRIES 300€
SUSSKARTOFFEL-FRIES 300€
GEGRILLTES GEMUSE 350€
SPINAT 350€

JOE'S BASKET SPECIAL'S

VEGGI| BASKET* 12,90 €

Brokkoli-Cheese-Nuggets, Mozzarella
Sticks, Tempura Gemuse

CHICKEN BASKET* 13,90 €

Chicken Drum Sticks, Crispy Chicken
Fingers, Chicken Crunchy

FISH BASKET* 14,90 €
Frischer Fisch in Tempura

*Zu jedem Basket gibt es eine Portion French Fries & Dip dazu

HAUSGEMACHTE DIP'S

Tomaten-Rucola-Dip, Chili Mayo,

Truffel Mayo, Sour creme, Aioli je2,50 €

AMERICANO BURGER

CLASSIC BURGER 13,50 €
Beef, Tomate, Gurke, Salat, rote Zwiebeln

CHEESE BURGER 13,90 €
Beef, Tomate, Gurke, Salat, rote Zwiebeln,

Cheddar

CHICKEN BURGER 12,90 €

Knusprige Hahnchenbrust, Tomate,
Mozzarella, Romanasalat, Basilikum-Mayo

WAHLWEISE ZU JEDEM BURGER
- Steakfries
- SUBkartoffelpommes

SURBE VERFUHRUNG

ALLA JOE MARINO

TIRAMI SU 6,90 €
PANNACOTTA CLASSICO 6,90 €
Waldfrichte

SCHOKOMOUSSE 6,90 €
Cantucci krokant, physalisragout

PROFITEROLES 790 €
JOE'S DESSERT BASKET 890 €

Gemischte italienische Petit-fours

Lass uns Baume in Wurmtal pflanzen!

MEHR ALS CO,-NEUTRAL

Alle JOE MARINO'S TO-GO-Verpackungen
sind 100%ig klimaneutral & kompostierbar.
Sie bestehen aus Maisstarke, Zuckerrohr, Recycling-
papier und sonnengetrocknetem Gras.

Mit dem Bund Naturschutz Ortsgruppe Wiirmtal
Nord pflanzen wir lokal tiber 1000 Baume -
»CO,-negativ anstatt nur CO,-klimaneutral*!




PlZZE SPECIALE 2 33 CM

MAREMMA MIA 12,50 €

BUffelmozzarella, Salsiccia aus der eigenen
Metzgerei, Basilikum

PARMIGIANA 12,50 €
Auberginen, Schinken, milder Gorgonzola,

Parmesan

SFILATINO 12,50 €

Scharfe Salami, Buffelmozzarella, Rucola,
Parmesan, “Rechteckig” serviert

GORGONZOLA 12,50 €
Birne, NUsse, Parmaschinken, Parmesan

JOE MARINO 14,00 €
Lachs, roter Pfeffer, Rucola, Créme fraiche

PIZZA PARMA 14,90 €
Rucola, Parmaschinken, Cocktailtomaten,

Parmesan

FRUTTI DI MARE 14,90 €
Lachs, Octopus, Calamari, Shrimps

TARTUFO 18,00 €
Buffelmozzarella und Truffel

PURER LUXUS 18,00 €

Garnelen, Buffelmozzarella, zweierlei von der
Tomate, (Tomatenpesto/Cocktailtomate) Rucola

PIZZE TRADIZIONALE
7 35 CM

PIZZA PANE BIANCA/ROSSA 550 €
BRUSCHETTA 590 €
Tomaten, Rucola, Parmesan

MARGHERITA 8,00 €
Tomatensauce, Mozzarella

SALAME 9,00 €
Salami

PROSCIUTTO 9,00 €
Vorderschinken

FUNGHI 9,00 €
Champignons

REGINA 9,50 €
Vorderschinken, Champignons

LIGURIA 9,50 €
Kapern, Oliven, Sardellen

D] VA\V/@] WA\ 9,50 €
Scharfe Salami, Peperoni

QUATTRO STAGIONI 11,00 €

Vorderschinken, Champignons,
Peperoni, Oliven
CAPRICCIOSA 11,50 €

Schinken, Salami, Peperoni, Oliven,
Artischocken, Champignons

TONNO 11,00 €
Thunfisch und marinierte Zwiebeln

VEGETARIANA 10,50 €
Zucchini, Auberginen, Paprika, Spinat

FORMAGCGI 12,50 €

Buffelmozzarella, Parmesan, Scamorza,
Gorgonzola und Basilikum

TOE's PLIIA
CONNECTION

WWW.JOEMARINO. DE

PINSA ROMANA

Die Pinsa Romana besteht aus unterschiedlichen
Mehlen wie Weichweizen-, Soja- und Reismehl die
miteinander kombiniert werden. Satte 72 Stunden
braucht die Naturhefe bis sie die Wirkung entfalten
kann. Die lange Gehzeit des Teigs macht Pinsa sensa-
tionell bekdmmlich. Nach dem Belegen des fertig ge-
backenen fluffig-krossen Fladen mit frischen Zutaten
verschwindet Pinsa noch kurz in der Glut des Ofens.
Unsere Verdauung befindet sich auf Wolke sieben.

PINSA BIANCA

CLASSICA
Mozzarella/Kartoffeln/Gorgonzola/Rosmarin
EMILIANA

Champignons/Gran Biscotto Schinken/Bufala/Erbsen-
creme

SALMONE
Mozzarella/Zucchini/Lachs/Creme-fraiche/Rosa Pfeffer

GENOVESE

Basilikum Pesto/Bufala/halbgetrocknete Kirschtoma-
ten/Pinienkerne/Parmesan

TIROLESE
Radicchio/Speck Tirolese/Rucola/Kastanien

MORTADELLA

Bufala/halbgetrocknete Kirschtomaten/Mortadella/
Rucola/Pistazien

PINSA ROSSA

PICCANTE

Mozzarella/Ventricella/Gerducherter Scamorza/halb-
getrocknete Kirschtomaten

VERDURE

Tomaten/Bufala/Auberginen/Zucchini/Paprika/halb-
getrocknete Kirschtomaten

SALSICCIA
Tomaten/Wilder Brokkoli/Salsiccia/Bufala

ITALIA
Mozzarella/halbgetrocknete Kirschtomaten/Burrata/

Rucola/frittiertes Basilikum
je 1590 €




